COLLEGIUM WIRTEMBERG

2020 LEMBERGER TROCKEN
RESERVE

REBSORTE Lemberger
ALKOHOL 14 Vol.
RESTZUCKER 42 ¢/1
SAURE 54 ¢/1
WISSENSWERTES

Die Reben stehen auf Keuper-Verwitterungsboden. Die Trauben
werden traditionell auf der Maische vergoren und reifen tiber 18
Monate in kleinen neuen und einmal gebrauchten Holzfédssern -
Barrique und Tonneau.

CHARAKTER

Im Glas erwartet uns ein sattes dichtes Dunkelrot und eine komplexe
Aromenvielfalt. Uberreife Brombeeren, eingelegte Pflaumen und
Feigen, Bitterschokolade, aber auch Gewiirze wie Pfeffer, Zimt, und
Vanille sind vorhanden. Ein vielschichtiger, konzentrierter und
kriftiger Lemberger mit schon eingebundenem Tannin.

EMPFEHLUNG ZU
Ossobucco, geschmorte Ochsenbacke, Rehragout mit Preiselbeeren
und Spatzle oder Pasta mit Kiirbisragout mit Kernen.

TRINKTEMPERATUR 16-18° C
OPTIMALE TRINKREIFE 2022-2030
ART. NR. 13076

EAN FL 4 040225 130768 EAN KARTON 4 040225 130706
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